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Alle TAGES-MENUS inkl. Tagessuppe, Reis und Naan (A,G)
von 11:00 - 14:30 Uhr auler an Feiertagen

1 MURG CURRY (G)
Hiihnerfleisch in Currysauce
Chicken in curry sauce

2 BEEF PALAK (G)
Rindfleisch mit Spinat und Knoblauch
Beef with spinach and garlic

3 CHANNA MASALA (G)
Kichererbsen mit Ingwer und Knoblauch nach Punjabi Art
Chickpeas with ginger and garlic Punjabi style

4 NAVRATAN KORMA (G,H)
frisches Gemiise mit geriebenen Mandeln, Cashewkernen, Cremesauce
fresh vegetables with grated almonds, cashew nuts, cream sauce

5 MURG SABJI (G)
Hiihnerfleisch mit gemischtem Gemiise in wiirziger Currysauce
Chicken with mixed vegetables in spicy curry sauce

NV twads / Ol echesdny

1 BUTTER CHICKEN (G,H)
Mariniertes und gegrilltes Hiihnerfleisch in Tomatencremesauce
Marinated and grilled chicken in tomato cream sauce

2 BEEF DAL (G)
Rindfleisch mit gelben Linsen in Currysauce
Beef with yellow lentils in Currysauce

3 MATTER PANEER (G)
Erbsen mit indischem Kase in Currysauce
Peas with Indian cheese in curry sauce

4 DAL MAKHNI (G)
Schwarze Linsen mit Gewiirzmischung und geschmolzener Butter
Black lentils with spice mix and melted butter

5 BEEF MANGO (G)
Rindfleisch mit Mango-Currysauce und gemahlenen Gewlirzen
Beef with mango curry sauce and ground spices

8.90

8.90

8.50

8.50

8.90

8.90

8.90

8.50

8.50

8.90




All LUNCH TIME MEALS incl. Soup, rice and naan bread
from 11:00 am to 2:30 pm except holidays

1 MURG MANGO-CURRY (G)

Hihnerfleisch mit Mango-Currysauce
Chicken with Mango Curry Sauce

2 BEEF CURRY (G)

Rindfleisch in Currysauce
Beef in curry sauce

3 MIX SABZI (G)

Verschiedenes frisches Gemiise in wiirziger Currysauce
Various fresh vegetables in spicy curry sauce

4 TARKA DAL (G)

Gelbe Linsen mit Ingwer und Knoblauch nach Punjabi Art
Yellow lentils with ginger and garlic Punjabi style

5 BENGEN BHAJJI (G)

Melanzani, Zwiebel, Kartoffeln und Knoblauch in Currysauce
Eggplant, onion, potatoes and garlic in Currysauce

Greitag /| Fiday
1 MURG DAL (G)

Hihnerfleisch mit gelben Linsen in Currysauce
Chicken with yellow lentils in curry sauce

2 BEEF VINDALOO (G)

Rindfleisch mit Kartoffeln in wiirziger Currysauce
Beef with potatoes in a spicy curry sauce

3 PALAK PANEER (G)

Indischer Kase mit Knoblauch und Spinat
Indian cheese with garlic and spinach

4 ALLO GOBI (G)

Blumenkohl, Kartoffeln mit Zwiebeln, Ingwer in Curry-Cremesauce
Cauliflower potatoes with onions, ginger in a curry cream sauce

5 ALLO PALAK (G)

Kartoffeln mit Knoblauch, Cremespinat in Currysauce
Potatoes with garlic, cream spinach in curry sauce

8.90

8.90

8.50

8.50

8.50

8.90

8.90

8.50

8.50

8.50




10

11

12

13

14

15

16

17

18

Sigpn / Saps

SABZI KA SHORBA (G,M, L)

Frisches Gemiise mit feinsten Krautern und Gewurzen
Fresh vegetables with the finest herbs and spices

TMATAR KA SHORBA (G,M,L)

Tomatensuppe mit feinsten Krautern und Gewilirzen
Tomato soup with the finest herbs and spices

LINSEN SHORBA (G,M,L)FEFENR LI,

rote Linsensuppe mit erlesenen Krautern und Gewlirzen
red lentil soup with selected herbs and spices

MURGH SHORBA (G,M,L)

Hihnersuppe mit Knoblauch, Ingwer und Gewiirzen
Chicken soup with garlic, ginger and spices

Oerspeisen / Eqppelizon
VEGETARISCHE PAKORAS (M) [TRERIGTETT

Frisches mariniertes Gemiise in einem Backteig aus Kichererbsenmehl frittiert
vegetables fresh, marinated, covered with fried dough made of chickpeas

PANEER PAKORAS (G,M)

Ind. Kase gehiillt in einen Teig aus Kichererbsenmehl und frittiert
Indian cheese wrapped in a batter made of chickpea flour and deep-fried

SAMOSA 2STK/PIECES (A,M) EEELNL 1)

Teigtaschen mit Gemisefiillung nach Art des Hauses
House-style dumplings with vegetable filling

CHICKEN SAMOSA 2STK /PIECES (A,M)

Tiegtaschen gefillt mit gegrillten Hihnerfleischsticken
dumplings filled with grilled pieces of chicken

MURGH TIKKA (G, L)

Marinierte gegrillte Hiihnerstiicke mit Salatgarnitur
Marinated grilled chicken pieces with salad garnish

PIAZ PAKORA (A)

teigumhillte Zwiebelringe
onion rings wrapped in batter

VORSPEISENPLATTE / MIXED PLATE (2 Personen/Persons)

veg. Pakora, Paneer Pakora, Murgh Tikka mit 2 Dips
veg. Pakora, Paneer Pakora, Murgh Tikka with 2 dips

VORSPEISENPLATTE / MIXED PLATE (4 Personen/Persons)

veg. Pakora, Paneer Pakora, Murgh Tikka mit 3 Dips
veg. Pakora, Paneer Pakora, Murgh Tikka with 3 dips

PAPPADAMS MIT DIPS (4 STK /PIECES)

knusprige Linsenfladenbrot mit 3 frische Dips.
crispy lentil flatbread with 3 fresh dips

3.90

3.90

3.90

4.20

4.90

5.90

5.50

5.90

5.90

4.50

10.90

20.90

6.00




Bei allen Hauptgerichten konnen Sie wiahlen For All Main Dishes You Can Choose
MILD, PIKANT, SCHARF ODER SEHIR SCHARF MILD, MEDIUM, SPICY OR VERY SPICY

)(SaM / Salud

19 FRISCHER SALAT (M 4.50
Gemischter Salat
Mixed salad

20 INDISCHER SPEZIALSALAT (G, M) 6.90

Gemischter Salat mitindischem Kase und Hausdressing
Mixed salad with Indian cheese and house dressing

21 CHICKEN TANDOORI SALAT (G, M) 7.90

Gemischter Salat mit gegrillten Hiihnerbruststiicken
Mixed salad with grilled chicken breast pieces

22 ZWIEBELSALAT / ONION SALAD 3.50

mit Zwiebel, griine Chili, Zitrone und Gewlrze
With onion, green chili, lemon and spices

Gische nddsche EDips,/ Frest Indan EDips

30 MINT JOGHURT CHUTNEY (G, M) 1.50

Minze, Joghurt, indische Gewlrze
Mint, yogurt, Indian spices

31 MANGO CHUTNEY 1.50

32 CHILI GARLIC CHUTNEY 1.50

Chili, Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln, indische Gewirze
Chilli, ginger, garlic, onions, indian spices

Clegetatisch / Clegetanian
40 DAL MAKHNI (G) 10.90

Schwarze Linsen mit einer besonderen Gewiirzmischung
Black lentils with a special blend of spices

41 MIX SABZI (G) NELELNleIe1ily! 10.90

Verschiedenes frisches Gemiise in wiirziger Currysauce
mixed fresh vegetables in a spicy curry sauce

42 CHANNA MASALA (G) MEEELNuLeL]i=) 10.90

Kichererbsen mit Ingwer und Knoblauch nach Punjabi Art
Chickpeas with ginger and garlic, Punjabi style

43 BENGEN BHAJJI (G) NEELNAlIIIE) 10.90

Auberginen mit Zwiebeln, Kartoffeln und Knoblauch nach Punjabi Art
Eggplant with onions, potatoes and garlic, Punjabi style

44 MALAI KOFTA (G, H) 11.50

Hausgemachte Gemiise-Kase-Ballchen mit Mandeltomatencremesauce
Homemade vegetable and cheese balls with almond tomato cream sauce

Alle Beilagen sind Extra! | All side dishes are extra!

4




Bei allen Hauptgerichten konnen Sie wahlen For All Main Dishes You Can Choose
MILD), PIKANT, SCHARF ODER SEHR SCHARF MILBD, MEDIUM, SPICY OR

45 ALLO GOBI (G, H) KEliluglele]il«y 10.90

Blumenkohl mit Kartoffeln in Currysauce
Cauliflower with potatoes in curry sauce

46 PALAK PANEER (G) 11.50

indischer Kase mit Blattspinat, Knoblauch und Gewlirzen
Indian cheese with spinach leaves, garlic and spices

47 PANEER MAKHNI (G) 11.50

indischer Kase in Tomatencremesauce
Indian cheese in tomato cream sauce

48 TARKA DAL CHANNA (G) NAEEELNulel 1) 10.90

Gelbe Linsen mit Zwiebeln und Knoblauch nach Punjabi Art
Yellow lentils with onions and garlic, Punjabi style

49 MATTER PANEER (G) 10.90

Erbsen mit indischem Kase in Curry-Cremesauce
Peas with Indian cheese in a curry cream sauce

50 NAVRATAN KORMA (G,H) 11.50

frisches Gemise in feinster Mandel-Cashew-Cremesouce
vegetables with grated almonds & cashews with creamy curry souce

51 ALOO PALAK (G) RNELNfel[§l4y 10.90
Kartoffeln mit Blattspinat

Potatoes with spinach leaves

52 MANGO SABZI (G) RigELRulelli«) 10.90

frische Gemiise mit Mango-Curryauce
fresh vegetables with mango curry sauce

¢ _7)3 - b= - Reisgerichte werden mit Joghurtsalat Raita serviert :
W Rice Dishes served with yogurt salad (G.M)
60 SABZI BIRYANI (G,H) 13.90

Frisches Gemise mit gebratenem Basmatireis, Mandeln und Cashewkernen
Fresh vegetables with fried basmati rice, almonds and cashew nuts

61 MURG BIRYANI (G,H) 14.90

Hihnerfleisch mit gebratenem Basmatireis, Mandeln, Cashewkernen und Gewiirzen
Chicken with fried basmati rice, almonds, cashew nuts and spices

62 LAMM BIRYANI (G, H) 15.90

Lammfleisch mit gebratenem Basmatireis, Mandeln, Cashewkernen und Gewlirzen
Lamb with fried basmati rice, almonds, cashew nuts and spices

63 JHINGA BIRYANI (B, H) 16.90

Riesengarnelen mit gebratenem Basmatireis, Mandeln und Cashewkernen
King prawns with fried basmati rice, almonds and cashew nuts

64 BEEF BIRYANI (G, H) 15.90

Rindfleisch mit gebratenem Basmatireis, Mandeln und Cashewkernen
beef with fried basmati rice, almonds and cashew nuts

Alle Beilagen sind Extra! | All side dishes are extra!

5




Bei allen Hauptgerichten konnen Sie wiahlen For All Main Dishes You Can Choose

MILD, PIKANT, SCHARF ODER SEHR SCHARF MILD, MEDIUM, SPICY OR VERY SPICY

70

71

72

73

74

75

76

77

78

79

80

81

MURGH CURRY 10.90

Hihnerfleisch mit Gewiirzen in Currysauce
Chicken with spices in curry sauce

MURGH MANGO CURRY (G) 10.90

Hihnerfleisch mit Mango-Currysauce
Chicken with mango curry sauce

MURGH TIKKA MASALA (G) 11.90

Mariniertes Hihnerfleisch gegrillt mit Zwiebeln in einer speziellen Masalasauce
Marinated chicken grilled with onions in a special masala sauce

MURGH PALAK (G) 11.90

Hihnerfleisch mit Spinat Knoblauch-Currysauce
Chicken with spinach and garlic curry sauce

MURGH MALAI CURRY (G,H) 11.90

Huhnerfleisch mit geriebenen Mandeln und Cashewkernen in Currycremesauce
Chicken with grated almonds and cashew nuts in curry cream souce

CHILI CHICKEN (G,F) 11.90

Gegrillt mariniertes Hiihnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und pikanter Chilisauce
Grilled marinated Chicken with bell pepper, onions, tomatoes and a spicy chili sauce

BUTTER CHICKEN (G, H) 11.90

Hihnerfleisch gegrillt mariniert mit Tomaten-Cremesauce
Chicken grilled marinated in a creamy tomato sauce

CHICKEN CHITNADU (G) 11.90

Hihnerfleisch in Kokosnussmilch-Currysauce
Chicken in coconut milk curry sauce

MURGH SABJI (G) 11.90

Hihnerfleisch mit Gemiise in Curry sauce
Chicken with fresh vegetables in curry sauce

MURGH DAL (G) 11.90

Hihnerfleisch mit gelben Linsen in Currysauce
Chicken with yellow lentils in curry sauce

MURGH MADRAS (G) 11.90

Huhnerfleisch mit Zwiebel, Paprika, Tomaten in wiirziger Masalasauce
Chicken with onions, bell peppers and tomatoes in a spicy masala sauce

MURGH VINDALOO (G) 11.90

Huhnerfleisch mit Kartoffel in Currysauce
Chicken with potatoes in curry sauce

FHitwelaschgerichte / hichen Dishes
(G)

Alle Beilagen sind Extra! | All side dishes are extra!
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Bei allen Hauptgerichten konnen Sie wiahlen For All Main Dishes You Can Choose

MILD, PIKANT, SCHARF ODER SEHR SCHARF MILD, MEDIUM, SPICY OR VERY SPICY
Lunmleischgerichte / Lan Dishes
89 LAMM CHITNADU (G) 12.90

Lammfleisch in Kokosnussmilch-Currysauce
Lamb in coconut milk curry sauce

90 LAMMCURRY (G) 12.90

Lammfleisch mit Gewiirzen in Currysauce
Lamb with spices in curry sauce

91 ROGENJOSH (G) 12.90

Lammfleisch mit Joghurt Curry Sauce
Lamb with yogurt curry sauce

92 LAMM SHAI KORMA (G, H) 12.90

Lammfleisch mit geriebenen Mandeln, Curry-Cremesauce und Cashewkernen
Lamb with grated almonds, curry cream sauce and cashew nuts

93 BHUNA GHOST (G) 12.90

Lammfleisch mit Paprika, Tomaten, Ingwer und Zwiebel in wiirziger Currysauce
Lamb with peppers, tomatoes, ginger and onions in a spicy curry sauce

94 LAMM PALAK (G) 12.90

Lammfleisch mit Spinat, Knoblauch in wiirziger Currysauce
Lamb with spinach, garlic in a spicy curry sauce

95 LAMM VINDALOO (G) 12.90

Lamm mit Kartoffeln in Currysauce
Lamb with potatoes in curry sauce

96 LAMM DAL (G) 12.90

Lamm mit gelben Linsen in Currysauce
Lamb with yellow lentils in curry sauce

Gischgerichts /' GFris Distes

100 GOA FISH CURRY (D,G,H) 14.90

Zanderfiletstiicke mit Kokos-Currysauce
Pikeperch fillet pieces with coconut curry sauce

101 JINGA MASALA CURRY (B,G) 15.90

Riesengarnelen mit wiirziger Currysauce
prawns with a spicy curry sauce

102 JHINGA MALAI CURRY (B, G, H) 15.90

Riesengarnelen mit geriebener, Mandeln und Cashewkernen in Currycremesauce
prawns with grated almonds and cashew nuts in a curry cream sauce

103 Fish Masala (D,G) 14.90

Fisch mit wiirziger Currysauce
Fish with spicy Currysauce

104 Fish Malai (D,G) 14.90

Fisch mit geriebenen Mandeln, Curry-Cremesauce und Cashewkernen
Fish with grated almonds, curry cream sauce and cashew nuts

Alle Beilagen sind Extra! | All side dishes are extra!

7




Bei allen Hauptgerichten konnen Sie wahlen For All Main Dishes You Can Choose

MILD, PIKANT, SCHARF ODER SEHR SCHARF MILD, MEDIUM, SPICY OR
Rindllaischgerichte / Legf Dishes
110 BEEF CURRY (G) 12.50

Rindfleisch mit Gewilirzen in Currysauce
Beef with spices in curry sauce

111 BEEF MADRAS (G) 12.50

Rindfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in wiirziger Masalasauce
Beef with tomatoes, onions and gingerin a hot sauce

112 BEEF SHAI KORMA (G, H) 12.50

Rindfleisch mit geriebenen Mandeln, Cashewkernen in Curry-Cremesauce
Beef with grated almonds, cashew nuts in curry cream sauce

113 BEEF VINDALOO (G) 12.50

Rindfleisch mit Kartoffeln in scharfer Currysauce
Beef with potatoes in a spicy curry sauce

114 BEEF CHITNADU (G) 12.50

Rindfleisch in Kokosnussmilch-Currysauce
Beef in coconut milk curry sauce

115 BEEF DAL (G) 12.50

Rindfleisch mit gelben Linsen in Currysauce
Beef with yellow lentils in curry sauce

Leilagen / Side plates
120 GEKOCHTER BASMATI REIS / RICE 2.90

121 VEGETABLE PULAO 3.50

Gebratener Basmati Reis mit Gemiise
Fried basmati rice with vegetables

122 PAPPADAMS 2STK / PIECES 2.00

Dinnes knuspriges Linsen-Fladenbrot
Thin, crispy lentil flatbread

123 RAITA MASALA (G,M) 3.50

mit Tomaten, Gurken, frischem Joghurt und Indischen Gewilirzen
with tomatoes, cucumber, fresh yoghurt and Indian spices

Alle Beilagen sind Extra! | All side dishes are extra!

8




131

132

133

134

135

140

141

142

143

FHadenbiats /  FHatbreads

PUNJABI PANEER NAAN (A,G)

weiBes Fladenbrot mit ind. Kase gefiillt
Flatbread stuffed with Indian Cottage Cheese

BUTTER NAAN (A,G)

Brot aus feinstem Weizenmehl mit Butter verfeinert
Flatbread with butter

GARLIC NAAN (A,G)

weilles Fladenbrot mit Knoblauch verfeinert
Flatbread with fresh garlic

ALLO NAAN (A,G)

weiBes Fladenbrot mit Kartoffeln gefullt

Leavened bread of fine white flour stuffed with potatoes and butter

CHAPATI (A,G) NEEELNaalel|il«)!

dunkles Fladenbrot
Whole wheat flatbread

O lachspeisen / Dessert

GULAB JAMUN (G,H)

Hausgemachte exotische Milchballchen in Zuckersirup
Homemade exotic milk balls in sugar syrup

MANGO CREAM (G,H)

aus Mangos mit Mandeln und Pistazien
made from mangoes with almonds and pistachios

GAJAR KA HALWA (G,H)

Geriebene Karotten, Milch, Nisse
Grated carrots, milk, nuts

KULFI (G,H)
indisches Milch-Eis Dessert mit Mandeln und Pistazien
Indian milk ice cream dessert with almonds and pistachios

LEGENDE ALLERGENE
A=Glutenhaltiges Getreide
B=Krebstiere, C=Ei, D=Fisch,
E=Erdniisse, F=Soja, G=Milch, Laktose
H=Schalenfriichte , L=Sellerie, M=Senf,
N=Sesam, 0=Sulfite, P=Lupinen
R=Weichtiere

Alle Beilagen sind Extra! | All side dishes are extra!

9

4.50

2.90

3.90

4.50

3.90

3.90

3.90

3.90

3.90







Sept Drrins

Cola / Cola zero*

Frucade / Almdudler

Eistee (Pfirsich oder Zitrone/peach or lemon)
Mangosaft mango juice

Apfelsaft apple juice

Orangensaft orange juice

Marillensaft apricot juice

Mineralwasser (Prickelnd / still sparkling / still)
Schweppes Tonic Water

Red Bull

Traubensaft rot red grapes juice

Traubensaft rot red grapes juice gespritzt spritzed
Apfelsaft apple juice gespritzt spritzed
Orangensaft orange juice gespritzt spritzed
Mangosaft mango juice gespritzt spritzed
Soda Zitrone lemon soda

Himbeer Soda raspberry soda

Holunder Soda elder soda

Marillensaft apricot juice gespritzt spritzed
Apfelsaft / Orangensaft mit Leitungswasser
apple juice / orange juice with tap water
Mangosaft / Traubensaft mit Leitungswasser
mango juice / red grapes juice with tap water
Holunder / Himbeer mit Leitungswasser

elder / raspberry with tap water
Minz Mint Lemonade

hdsche Getrintee / Indian Drindes

0.251
0,251

Mango Lassi (Joghurtgetrank / Yogurt drink) (G)
Lassi salzig (Joghurtgetrank / Yogurt drink) (G)

0,331
0,331
0,331
0,251
0,251
0,251
0,201
0,331
0,201
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251
0,251

0,251

0,251

3.20
3.20
3.20
2,90
2,90
2,90
3,00
2,50
3,00
3,80
3.00
2,50
2.50
2.50
2.50
2.20
2.20
2.20
2.50

1.90

1.90

1.20

3.50
3.50

0,501
0,501
0,501

0.701

0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501
0,501

0,501

0,501

0,501

0,501
0,501

5.50
5.50
5.50

5.50

5.50
3.90
3.90
3.90
3.90
3.80
3.80
3.80
3.90

2.90

2.90

1.50

6.90

5.50
5.50




Liev / Leet

Murauer Steirergold vom Fass draft beer (A, 0) kriget 0,50 1
Murauer vom Fass draft beer (A, 0) seidt 0,30 |
Radler Flasche beer mixed with lemon, bottle (A, 0) 0,50
Saurer Radler mit with Soda 0.50
Alkoholfreies Bier Gosser Natur Gold, Flasche beer, bottle (A, 0) 0,50l
Weil3 Bier hefetrib, Flasche wheat beer bottle (A, 0) 0,50 |
Cobra Indishes Bier, Flasche Indian beer, bottle 0,331
Kingfisher Indishes Bier, Flasche Indian beer, bottle (A, 0) 0,331

Gee / Tea

Chai (Indischer Masala Tee mit Gewiirze & Milch / tea with spices & milk) (G)
Schwarzer Tee black tea

Griuner Tee / Friichte Tee (green tea/ fruit tea)

Pfefferminztee / Ingwer Zitrone (peppermint-, ginger tea)
Jasmintee jasmin tea

%@/@%@

Grof3er large Espresso / Brauner (G
Kleiner small Espresso / Brauner (G)
Cappuccino (G) / Melange (G)
Verlangerter Americano (G)

4.50
3.50
4.50
4.50
4.50
4.50
3.90
3.90

4.20
3.50
3.50
3.50
3.50

3.50
2.50
3.50
2.90




Aperol Sprizz aperol with sparkling wine

Hugo Spritzer

WeilBwein gespritzt sparkling white wine (0)
Rotwein gespritzt sparkling red wine (0)

Kaiserspritzer sparkling water & sweet wine (0)

(S,vm&mm /4l LS,DW&L

Tequila

Bombay Gin

Drg Gin

Fernet Branca

Havana Club Rum

Vodka (Stolichnaya, Absolutely)
Remy Martin Cognac

Chivas Regal Whisky

Black Label Whisky

Jack Daniels Whisky
Marillenschnaps apricot liquor

Obstler fruity liqour

Old Monk (Indischer Rum/indian rum)

Mango Schnaps (Indischer Schnaps/mango liquor)
Kokosschnaps (Indischer Schnaps/coco liquor)

2 cl
2cl
2 cl
2cl
2cl
2 cl

2cl

2 cl
2 cl
2 cl

2cl
2 cl

3,00
3,50
3,00
3,00
3,00
3,00
3,90

3,00
3,50
3,50

3,00
3,00

1/41
1741
1/41
1/41

1741

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
ech
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4.50

4.90

3.50

3.50

3.90

4.90
5.90
4.90
4.90
4.90
4.90
5.90
4.90
4.90
4.50

4.90
5.90
5.90

4.50
4.50




 Gndischer Oeins /' Gdian Ol Dine

Sula Indian White Wine — DRY (0) (Sauvignon blanc) 1/81 4.20
Krautiger und trocken, mit einer Andeutung von griinem Pfeffer 1741 7.90
Herbaceous and dry, with a hint of green pepper, bottte 0.751 24.50
Sula Indian red wine — medium dry (O) (Shiraz) 1/81 4.20
akzentuiert durch reife Kirsche und Pflaume mit attraktive 1741 7.90
aromen schwarzen Pfeffers. botte 0,751 24.50

Accentuated by ripe cherry and plum, with attractive aromas
of black pepper.

Weillwein glasweise / White wine by the glass

Kraft Griiner Veltliner Landwein (trocken / dry) (0) 1/81  3.20
Weingut Kraft, Hohenwarth / Weinviertel

Kraft winery, Hohenwarth / Weinviertel 1/41 5.90
Christ Wiener Gemischter Satz (trocken / dry) (0) 1/81  4.20

Weingut Rainer Chist, Jedlersdorf / Wien exotischer Fruchtkorb
Ananas, Birnen und Ringlotten mit einem Hauch weif3er Bluten,
am Gaumen recht volllmundig mit feiner Frucht und Wiirze, fein bottle 0,751  24.50
balanciert und lang.

Rainer Christ winery, Jedlersdorf / Vienna exotic fruit basket,

pineapple, pears and ringlets with a hint of white flowers, quite

full-bodied on the palate with fine fruit and spice, finely balanced and long.

1/41 7.90

Fritz Chardonnay Satzen (trocken / dry) (0) 1/81  4.20
intensive Nase nach exotischen Fruchten, sehr reif, kompakt im
Geschmack, cremiger Schmelz, verfligt Giber viel Finesse
aufgrund der perfekt integrierten Saure

intense nose of exotic fruits, very ripe, jinoakt in taste, bottle 0,751  24.50
creamy melt, has a lot of finesse due to the perfectly

integrated acidity

1741 7.90




Rotwein glasweise / Red wine by the glass

Gsellmann Matthias Blaufrankisch Landwein (trocken / dry) (0) 1/81
Weingut Matthias & Ilse Gsellmann, Gols / Neusiedlersee 1/4 1
Matthias & Ilse Gsellmann winery, Gols / Neusiedlersee
Pasler Zweigelt (trocken / dry) (0) 1/8 1
Weingut Martin Pasler, Jois / Neusiedlersee 1741
Duft nach reifen Waldbeeren und Milchschokolade, am Gaumen
uberaus fleischig, Brombeer-Kirschfruch, die dezenten Holznoten 0,751
sind perfekt eingebunden,mit einem Hauch von Pfeffer im Abgang bottle
Martin Pasler winery, Jois / Neusiedlersee aroma of ripe forest
berries and milk chocolate on the palate extremely fleshy, blackberry
-cherry fruit, the subtle wood notes are perfectly integrated, with a
hint of pepper in the finish
Artner Carnuntum Cuvée Klassik (trocken / dry) (0) 1/8 1
Weingut Artner, Hoflein / Carnuntum leuchtendes Granatrot
zarter Duft nach dunklen Kirschen und reifen Beeren, leichte 1741
wirzige Noten. sehr gehaltvoll am Gaumen mit sehr reifen und 0.75 |
weichen Tanninen. b;)ttle
Artner winery, Hoflein / Carnuntum bright garnet red, delicate scent
of dark cherries and ripe berries, light spicy notes. very substantial on
very ripe and soft tannins on the palate.

Flaschenweine weil} /Bottled wines white
Griiner Veltliner Léss (trocken / dry) (0) FL0,751

Weingut Jurtschitsch, Langenlois / Kamptal Ausdrucksvoll,

fein mit ausgepragter Mineralik, elegant mit pikanter

Wiirze, sortentypischer Frucht und Pfefferl, leicht und erfrischend
Jurtschitsch winery, Langenlois / Kamptal

Expressive, fine with a pronounced minerality, elegant with a piquant one
Spice, typical fruit and pepper, light and refreshing

Domane Wachau Riesling SM Terrassen (trocken / dry) (0) FLO,751
Domane Wachau, Durnstein / Wachau Duftet nach Pfirsich und Ananas, im

Geschmack klare kompakte frische Steinobstfrucht aroma- und nuancenreich,

mit charmanter Fulle und zugleich sehr elegant.

Domane Wachau, Durnstein / Wachau

Smells of peach and pineapple, the taste is clear, compact, fresh stone fruit

Rich in aromas and nuances, with a charming fullness and at the same time very elegant.

3.20
5.90

4.20
7.90
24.50

4.20

7.90
24.50

24.90

26.90




Wohlmuth Sauvignon Blanc (trocken / dry) (0) FLO,751 30.90

Weingut Wohlmuth, Kitzeck — Fresing / Siidsteiermark, sehr feine Bliitenaromen, Holunder,
verspielt und vielschichtig, sehr stoffig, feste Fruchttextur, fein eingebundene Saure,
eleganter Nachhall, wirkt leichtfiiBig, klassischer Sortenvertreter mit vibrierender Lage
Weingut Wohlmuth, Kitzeck-Fresing / Stidsteiermark, very fine

playful and complex, very substantial, firm fruit texture, finely integrated acidity,

elegant reverberation, appears light footed, classic variety with a vibrating

lengthon, appears light footed, classic variety with a vibrating lengthblossom

aromas, elder,Fresing / Sudsteiermark, very fine blossom aromas, elder,

Flaschenweine Rot / Bottled wines red

Johanneshof Pinot Noir (trocken / dry) (0) FLO,751 26.90
Weingut Johanneshof-Reinisch, Tattendorf / Thermenregion feines

Himbeerenbukett, angenehme feine Himbeeraromatik, samtig, mild,

ausgewogen mit weichen angenehmen Tanninen

Johanneshof Reinisch winery, Tattendorf / Thermenregion fine

raspberry bouquet, pleasant fine raspberry aromas, velvety, mild,

balanced with soft, pleasant tannins

Glatzer Zweigelt Rubin Carnuntum (trocken / dry) (0) FL0O,751 30.90
Weingut Glarzer, Gottlesbrunn / Carnuntum im Duft nach reifen Kirschen,

Erdbeeren und Hagebutten, im Geschmack herzhaft und lebendig, intensive

Beerenfrucht, etwas Milchschokolade, dezentes Tannin, schone Struktur.

Glarzer winery, Gottlesbrunn / Carnuntum with a scent of ripe cherries,

Strawberries and rose hips, hearty and lively in taste, intense

Berry fruit, some milk chocolate, subtle tannins, nice structure.

Preisinger Claus Heideboden Rot (trocken / dry) (Bf,Sl,Zw) (0) FLO,751 34.90
Claus Preisinger, Gols / Neusiedlersee in der Nase einladende Kirschenfrucht, zartes
Waldbeekonfitiire, am Gaumen elegant und ausgewongen, feine Zwetschkenfrucht,
harmonische Saurespiel, gute ExtraktsiiBe im Abgang

Claus Preisinger, Gols / Neusiedlersee, inviting cherry fruit on the nose, tender

Waldbee jam, elegant and balanced on the palate, fine Zwerschkenfrucht,

harmonious acidity, good extract sweetness in the finish




Odhawmwene / Spatkeling wines

Prosecco / Sekt 0,11
Mango Sekt Piccolo bottle and 1/8 | Mango juice (0) Piccolo 0,2 |
Prosecco (0) 0,751
Sekt Hochriegel trocken / dry (0) 0,751
Schlumberger (0) 0,751

SLongdbinkes

Mango Wodka 0,21
Campari Soda 0,21
Campari Orange 0,21
Gin Tonic 0,21
Gin Tonic mit Bombay gin 0,21

MY

3.50
7.90

21.90
21.90
28.90

5.90
5.90
5.90
5.90
6.90
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